Speisekarte vom 09. November 2026 — 13. November 2026

Menu 1

Menu 2

Eintopf / Suppe

Vegetarisch

Montag

Backschinken mit
Bayerisch Kraut und
Thymiankartoffeln

v

Gebratene Scholle
mit Petersilienkartoffeln
und Buttererbsen \/

Grune
Bohneneintopf

Ravioli "pomodori" mit Oliven,
Zucchini und Aubergine

4

{

Hanhnchenbrust "Madras" mit Gemuse - Fisch Erbsen- Geflillte Paprika mit Couscous
. Paprika-Mais-Bandnudeln an Wildreis eintopf an Stangenbaguette
Dienstag
VA v v v
Mexikanische Schnetzelpfanne| Spaghetti mit Champignons Kase- Pilz — Kirbisragout auf
Mtt h (Rindergeschnetzeltes mit und Kochschinkenstreifen in suppe Krauterreis
ItwocC Bohnen, Mais, Pilze und Kasesahnesauce V4 Vi
Speck) auf Chilireis sl v X 1
Aktionstag
Kohlbuff
Donnerstag Kohlburfet
Schweinebraten mit Grinkohl- Vegetarischer Griinkohl
I R L E L L Rosenkohl und eintopf mit Zwiebelringe und
Freltag Rosmarinkartoffeln \/ V4 Salzkartoffeln ‘/

ad

+ bis 500 kcal

v ab 801 kcal

Informationen Uber Nahrwerte, sowie Zutaten in unseren Speisen und Getranke, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
auslésen koénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.

Die Verantwortung der Bedienung, Kiiche und des Speiseplans liegt bei der externen Firma SCHULTE - BetriebsCatering.
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