
 

Speisekarte vom 12. Oktober 2026 – 16. Oktober 2026 
 

 

 

bis 500 kcal 501 bis 800 kcal ab 801 kcal 
 

 
 

Informationen über Nährwerte, sowie Zutaten in unseren Speisen und Getränke, die Allergien oder Unverträglichkeiten  

auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.  
 

Die Verantwortung der Bedienung, Küche und des Speiseplans liegt bei der externen Firma SCHULTE - BetriebsCatering.  
                                                                    
                        www.schulte-betriebscatering.de   *   mail: info@schulte-betriebscatering.de    *   T: 05451.5448570 

 
Menü 1 

 
Menü 2 

 
Eintopf / Suppe 

 
Vegetarisch 

 

Montag 

Kohlroulade mit Specksauce 
und Schupfnudeln 

Seelachsknusperfilet mit 
Kartoffeln, Princessböhnchen 

und Kartoffelcreme 

Rinderkraft- 
brühe 

Vegetarisches Gemüse-     
curry mit Basmatireis 

Dienstag 

Zwiebelbraten an 
Kohlrabiauflauf 
und Röstiecken 

Tomaten – Balsamico Fisch 
aus dem Ofen mit grüne 

Tagliatelle 

Kürbis -Curry- 
suppe 

Gratinierte 
Gemüsemaultaschen 

Mittwoch 

Schweineschnitzel “Jäger Art” 

mit Blumenkohl und 
Bratkartoffeln 

Saftiger Kürbis-Gnocchi 

Auflauf mit Hackfleisch und 
Mozzarella 

 

Broccoli-Feta- 

cremesuppe 

Gebratene Pilze auf 

Käsespätzle 

Donnerstag 
Aktionstag 

Bayerisches Buffet 

Freitag 

 
----------- 

Bandnudeln "Bombay" 
(in Sahnesauce mit 

Hähnchenbruststreifen, 
Ananasstücke und Gemüse) 

Erbsen- 
eintopf 

     Kürbis-Spinat- 
Lasagne 

http://www.schulte-betriebscatering.de/
mailto:info@schulte-betriebscatering.de

