
 

Speisekarte vom 05. Oktober 2026 – 09. Oktober 2026 
 

 

 

bis 500 kcal 501 bis 800 kcal ab 801 kcal 
 

 

Informationen über Nährwerte, sowie Zutaten in unseren Speisen und Getränke, die Allergien oder Unverträglichkeiten  

auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.  
 

Die Verantwortung der Bedienung, Küche und des Speiseplans liegt bei der externen Firma SCHULTE - BetriebsCatering.  

                                                                    

                        www.schulte-betriebscatering.de   *   mail: info@schulte-betriebscatering.de    *   T: 05451.5448570 

 
Menü 1 

 
Menü 2 

 
Eintopf / Suppe 

 
Vegetarisch 

 

Montag 

Kasslerbraten mit 

Sahnewirsing und  

Kartoffelpüree 

Köttbullar in Sahnesauce, 

dazu Salzkartoffeln und 

Krautsalat 

Erbsen- 

eintopf 

Vegetarische 
Bolognese mit 

Spaghetti 

Dienstag 

Chili con Carne  

auf Butterreis 

Burger – Time 

Nürn-Burger  

mit Potatoe Wedges 

Kartoffel- 

suppe 

Chili sin Carne 

auf Butterreis 

Mittwoch 

Cordon – blue von der Pute an 

Tomatensugo mit Rahm-

kohlrabi und Kräuterreis 

Gebratene Scholle 

mit Speckrahmsauce, 

Petersilienkartoffeln 

und Buttererbsen 

Wirsing- 

eintopf 

Fruchtige  

Reispfanne 

Donnerstag 

Pfefferbraten 

mit Rosenkohl und 

Thymiankartoffeln 

 

Aktionstag 

Nudeln satt       

Möhren- 

eintopf 
 

Salbei-Gnocchi mit Cherry-

tomaten, Parmesankäse und 

Paprikastreifen in 

Tomatensauce 

Freitag 

 

----------- 

Pulled Pork an Potatoe 

Wedges, BBQ-Sauce 
und Bohnengemüse 

Serbische 

Bohnensuppe 

Butterreis mit Zwiebeln, 

Paprika und Pilze in 

Currysahnesauce 

http://www.schulte-betriebscatering.de/
mailto:info@schulte-betriebscatering.de

