Speisekarte vom 03. August 2026 — 07. August 2026

Menu 1

Menu 2

Eintopf / Suppe

Vegetarisch

Montag

Hahnchenbrust ,Chrispy"
mit Currysauce und Kartoffel-
gemusegratin

Gratiniertes Seelachsfilet an
Gemisespatzle

Grune
Bohneneintopf

Frahlingsrolle
mit Gemusereis

\/ \/ J ’\/
Schweineschnitzel Huhnerschenkel mit Kartoffel- Tortellini mit Spinat-
. mit Paprikasauce, Balkan- suB-saure Paprikasauce suppe Ricottaflllung und Kase-
DlenStag gemise und Wedges Vs auf Mais-Nudeln ‘/ PP ‘/ sauce Vs
Ungarisch Gulasch mit Hackballchen in Paprika- Gemduse- Gebackener Schafskase mit
. Rotkohl und Chilisauce auf Gemiisereis suppe Tomaten und Oliven, dazu
MlttWOCh Salzkartoffeln y, Stangenbaguette und
\/ S \/ Krauterbutter
Mozzarella-Hahnchenbrust 2 Fischfrikadellen mit Gyros- Falafel - Gemuseauflauf
in Basilikum-Sahnesauce Bratkartoffeln und suppe mit Reis
DOnnerStag auf Krauterreis Gurkensalat P 4 /
Tortellini in Schinken- Linsen- Kartoffelkrautertaschen
S Kasesauce : mit Gemuseauflauf
Freitag v eintopf v v
+ bis 500 kcal <« v ab 701 kcal

Informationen tber Nahrwerte, sowie Zutaten in unseren Speisen und Getranke, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
ausldsen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.

Die Verantwortung der Bedienung, Kiiche und des Speiseplans liegt bei der externen Firma SCHULTE - BetriebsCatering.
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