Speisekarte vom 22. Juni 2026 — 26. Juni 2026

Menu 1

Menu 2

Eintopf / Suppe

Vegetarisch

Hahnchenschnitzel mit Fleischballchen in Linsen- Tagliatelle mit Barlauch-
Montag Paprikasauce, Balkangemiise Pfefférrah.msaudcel, dazu eintopf Frischkisesauce und
und Wedges \/ emusenudein ‘/ Cocktailtomaten W 4
%
Schweinebraten mit Rotkohl Gepfeffertes Fischfilet an Zucchini- Gemdiise-
. a Rosmarinkartoffeln und lasagne
DlenStag und Semmelknédel Buttererbsen cremesuppe
A v
\/ S \/
Deftiges Puten-Speck- Gratiniertes Fischfilet mit Hihner- Spatzle-
. _ Spinat und Kartoffelpliree
Mittwoch geschnetzeltes auf Band suppe pfanne
nudeln sl < v ,\/
Aktignstag Hahnchenkeule mit Serbischer Pilz-Ragout
U i auf Kartoffelstampf
Donnerstag Kleines Buffet Geml{securr\./ auf Bohneneintopf P
Krauterreis \/ ‘/ ¥4
S
Ribsteak mit BBQ-Sauce, Party- Paprika — Reispfanne mit
Freitag """""" Buttergemiise und suppe Joghurtsauce

Kartoffelspalten

v

)

v

+ bis 500 kcal

v ab 701 kcal

Informationen tber Nahrwerte, sowie Zutaten in unseren Speisen und Getranke, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
ausldsen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.

Die Verantwortung der Bedienung, Kiiche und des Speiseplans liegt bei der externen Firma SCHULTE - BetriebsCatering.
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