Speisekarte vom 15. Juni 2026 — 19. Juni 2026

Vegetarisch

Menu 1 Menu 2 Eintopf / Suppe
Ribsteak mit BBQ-Sauce, Gratiniertes Fischfilet mit Gemlse-
Potatoe Wedges und Bohnen-| Tomaten - Mozzarella an eintopf

Montag

gemlse Gemdusenudeln

N4 v v

Falafel - Gemiseauflauf
mit Reis

Vs

b\

Putenbrust an Orangensauce, Seelachstafel im Kase- Spaghetti mit
. Krdauterreis und Broccoli Knuspermantel mit suppe Spinat - Kasesauce
DlenStag griinen Bohnen und /
/\/ Rosmarinkartoffeln 2 \/
Jagerschnitzel mit Hiahnerfrikassee Gulasch- Spinat-
. Potatoe Wedges und auf Krdauterreis suppe lasagne
Mittwoch Buttergemiise ‘/ ‘/
Fruchtiges Guaram Masala - Fischfilet Hochzeit- Mozzarellasticks an ital.
Schweinegeschnetzeltes an Karibischer Gemuse- suppe Nocken mit Olivendl
DOnnerStag auf Curryreis pfanne und Basilikum, dazu
\/ Rucolasalat
Gyrosauflauf Kartoffel- Gratinierte Ravioli mit
e, mit Reis suppe italienischem Gemiise
Freitag v %
+ bis 500 kcal <« v ab 701 kcal

Informationen tber Nahrwerte, sowie Zutaten in unseren Speisen und Getranke, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
ausldsen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.

Die Verantwortung der Bedienung, Kiiche und des Speiseplans liegt bei der externen Firma SCHULTE - BetriebsCatering.
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