Speisekarte vom 04. Mai 2026 — 08. Mai 2026

Menu 1 Menu 2 Eintopf / Suppe Vegetarisch
Hahnchenschenkel Wurstgulasch auf Kartoffel- Kleine Frihlingsrollen
M t LAsiaStyle” mit Gemiisereis Krauternudeln suppe auf Bratnudeln
ontag v o v
Paprika-Hackfleischpfanne Tomatisiertes Fischfilet mit Erbsen- Gemise-
. mit Chilireis Ratatouillegemise und suppe lasagne
Dienstag Butternudeln v 8
Vs W v
Hahnchenschnitzel mit Hihnerfrikassee Gulasch- Schupfnudeln mit Lauch,
. Paprikasauce, Balkangemuse auf Kriuterreis suppe Cherrytomaten, Pilze in
Mittwoch und Wedges s ‘/ \/ Schmelzkésesauce s
Putenbrust an Orangensauce, Tortellini mit Rindfleisch- Gebratene Waldpilze
Krauterreis und Broccoli Broccolirdschen in Kasesauce
Donnerstag suppe auf Bandnudeln

v

v 4

1

Freitag

Fischstabchen mit Spinat
und Kartoffelbrei

Krabben-Kokos-
suppe

Kartoffelkrautertaschen

mit Gemulsegratin

Vs

+ bis 500 kcal

v ab 701 kcal

Informationen tber Nahrwerte, sowie Zutaten in unseren Speisen und Getranke, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
ausldsen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.

Die Verantwortung der Bedienung, Kiiche und des Speiseplans liegt bei der externen Firma SCHULTE - BetriebsCatering.
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