. Speisekarte vom 27. April 2026 — 01. Mai 2026

Menu 1 Menu 2 Eintopf / Suppe Vegetarisch
Rindfleisch in Kibbelinge an Curry- Erbsen- Spaghetti "Funghi" -
Meerrettichsauce an Gemuisedip und eintopf Nudeln in Champignon-

Montag Gemdusejulienne und Kartoffelspalten Pestosahnesauce
Schnittlauchkartoffeln \/ \/
Cordon Blue von der Pute an Salbei-Gnocchi mit Pikant scharfe Méhren - Cous-Cous-
D- t einer fruchtigen Currysauce | Cherrytomaten, Parmesan- Ingwersuppe Gemusecurry
iens ag und Gemuisereis kase und Schinkenstreifen
\/ in Pfeffersauce \/ J J
Schweinebraten "Italia" mit Fischfilet ,,Bordelaise” Gemiise- Spargelfrikassee mit
. Zucchinigratin und Parmesan- mit Bratkartoffeln und suppe Moéhrenstreifen auf
Mittwoch nudeln v Princessbhnchen s PP ‘/ Krauterreis ‘/
Gulasch mit Apfelrotkohl Chilireis mit Hdhnchenbrust Kartoffel- Stockschwammchen-
und Spatzle und Erbsen in Kase-Sahne- suppe ; ;
Donnerstag cauce Paptlkarahm mit
\/ ‘/ Gemiuisemaultaschen P4
.

Freitag

Tag der Arbeit

Kiiche geschlossen

+ bis 500 kcal

V4

N

v ab 701 kcal

Informationen tber Nahrwerte, sowie Zutaten in unseren Speisen und Getranke, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
ausldsen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.

Die Verantwortung der Bedienung, Kiiche und des Speiseplans liegt bei der externen Firma SCHULTE - BetriebsCatering.
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www.schulte-betriebscatering.de

SCHULTE

BETRIEBS CATERING

* mail: info@schulte-betriebscatering.de

* T:05451.5448570
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