Speisekarte vom 23. Marz 2026 - 27. Marz 2026

Menu 1 Menu 2 Eintopf / Suppe Vegetarisch
Mariniertes Seelachstafel im Gyros- Gebackene
Schweinenackensteak mit Knuspermantel mit suppe Paprikaschote , Milan®
Montag Paprikasauce und Nudel- grinen Bohnen und mit Baguettescheiben
salat Rosmarinkartoffeln ./ ,\/ ,\/
Ungarisch Gulasch Tagliatelle mit Hédhnchenbrust Grine Paprika — Reispfanne mit
. an Rosmarinkartoffeln und Erbsen in Kase-Sahne- Bohneneintopf
DlenStag sauce J Joghurtsauce ‘/
Lachsbraten an Rosenkohl Fischstabchen an Gulasch- Pilz-Ragout
. und Schupfnudeln Kartoffelpilree suppe auf Kartoffelstampf
Mittwoch s und Spinat S ‘/ v
Brasilianisches Hihnchen mit Matjestartar Gemlse- Ravioli auf Tomaten-
D Kokos-Mangosauce, dazu mit Bratkartoffeln und suppe sugo mit Gemiuse
OnnerStag Tomatenreis Vs Gurkensalat
2 \/ J \/
Schweinerlickenbraten"Ar- Tomatensuppe Falafel in Teigtasche
F t ___________ gentinisch" mit BBQ-Sauce, mit FleischkléBchen mit Salatfillung
reitag Speckbdhnchen und s ‘/ ‘/

Ofenkartoffeln

+ bis 500 kcal

v ab 701 kcal

Informationen Uber Nahrwerte, sowie Zutaten in unseren Speisen und Getranke, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
auslésen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.

Die Verantwortung der Bedienung, Kiiche und des Speiseplans liegt bei der externen Firma SCHULTE - BetriebsCatering.
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