Speisekarte vom 16. Marz 2026 - 20. Marz 2026

Menu 1 Menu 2 Eintopf / Suppe Vegetarisch
Mexikanisches Gulasch auf Kdnigsberger Klopse in Gulasch- Veggie-Cheeseburger mit
Chili-Paprikareis Sahnesauce mit rote Beete suppe Cajun-Wedges
Montag und Salzkartoffeln
il 4 v v
Zwiebelbraten an Rosenkohl | «ag Aktionstag f s Broccoli- Stockschwammchen-
. und Rostiecken & : Nudeln satt ¥ cremesubpe Paprikarahm mit
DlenStag s ' PP ‘/ GemUsemauItaschen\/
Hahnchenbrust "Madagaskar" |Guaram Masala — Fischfilet an Linsen- Gebratene Champignons
. mit Pfeffersauce, Reis und Karibischer GemUsepfanne eintoof auf Kasespatzle
Mittwoch Broccolirdschen Vs ‘/ P ‘/ s
Hahnchenschnitzel mit Schlemmerfilet "Bordelaise" Grune Spargelfrikassee mit
Buttercemiise und Potatoe mit Butterreis und Bohneneintopf Mo6hrenstreifen auf
Donnerstag g Wedges S Mohrengemiise N ‘/ Krauterreis ‘/
Putenbrustbraten mit Erbsen- 3 hausgemachte Reibe-
F t ___________ Asiasauce, Currynudeln und eintopf platzchen mit Apfelmus und
rel ag BroccoliréBchen W 4 eine kleine Salatbeilage
{ v N4
+ bis 500 kcal <« v ab 701 kcal

Informationen tber Nahrwerte, sowie Zutaten in unseren Speisen und Getranke, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
ausldsen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.

Die Verantwortung der Bedienung, Kiiche und des Speiseplans liegt bei der externen Firma SCHULTE - BetriebsCatering.
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