Speisekarte vom 09. Februar 2026 — 13. Februar 2026

Menu 1

Menu 2

- Pastawoche

3

Eintopf / Suppe

Vegetarisch

Pastawoche

20

-

5

Montag

Hahnchenschnitzel
an Currysugo und Gemiuserreis

v

Schweinefleischstreifen

in

Gorgonzolasauce mit grinem

Pfeffer, Pilze und Broccoli\/

Hidhner-
suppe

Italienisches Gem{ise in
Gorgonzolasauce auf

Nudelallerlei S
b

Schlemmerfilet "Bordelaise"
mit Butterkartoffeln und

Rigate "Bombay"
(in Sahnesauce mit

Mediterrane

Penne Rigate in Sahnesauce
mit Ananasstlicke und Gemdse

. Tomatensuppe
DlenStag Erbsen-Mohrengemiise Hahnchenbruststreifen,
Ananasstiicke und Gemiuse J ’\/
Kibbelinge mit Salbeignocchi Spaghetti ,,Bolognese” Gulasch- Spaghetti ,,pomodori“
MIttWOCh und Moéhrengemiise mit Parmesankase suppe mit medit?rranem
< < J Gemiise ‘/
Gyros vom Schwein, mit Tagliatelle mit Lachsstreifen Kase- Tagliatelle mit Barlauch-
Donnerstag Tsatziki, Krautsalat, frische und Erbsen in Krauter- suppe Frischkdsesauce und
Zwiebeln und Tomaten- rahmsauce p, Cocktailtomaten
reis \/ 3 \/
Tortellini mit Broccoliréschen Serbischer Penne mit Zwiebeln, Paprika

Freitag

in Schinken-Kasesauce

Vs

Bohneneintopf

und Pilze in Currysahnesauce

v

+ bis 500 kcal

v ab 701 kcal

Informationen Uber Nahrwerte, sowie Zutaten in unseren Speisen und Getranke, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
ausloésen koénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.

Die Verantwortung der Bedienung, Kiiche und des Speiseplans liegt bei der externen Firma SCHULTE - BetriebsCatering.
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