Speisekarte vom 26. Januar 2026 — 30. Januar 2026

Menu 1

Menu 2

Eintopf / Suppe

Vegetarisch

Montag

Ungarisch Gulasch mit
Rotkohl und
Salzkartoffeln

{

WeiBe Bandnudeln "Mama
Lucia" mit einer Zwiebel-
Lauchsauce und ge-
rosteten Bacon ,\/

Serbische
Bohnensuppe

Gratinierte Nudelpfanne

Pilze, Zucchini, Tomaten

und Schafskase

mit

v 4

A

Dienstag

Geflligelstreifen,
Kirschtomaten und Lauch auf
Country-Kartoffeln

2 Fischfrikadellen mit
Bratkartoffeln und

Gulasch-
suppe

Pestospaghetti mit

Cherryomaten und Rucola,

dazu Parmesankase

y

b

Mittwoch

Gyrosauflauf
mit Reis

NS

Gurkensalat
Tortellini in Schinken-

Kasesauce

Grune
Bohneneintopf

Gemuse-
lasagne

<

Donnerstag

Schweineschnitzel
mit Paprikasauce,
Balkangemise und Wedges

vy

Gratiniertes Seelachsfilet an
Gemisespatzle

v

Kartoffel-
Cremesuppe

«C KK K

Falafel - Gemiseauflauf

mit Reis

v

Freitag

Pulled Pork - Burger mit BBQ-
Sauce, frische Zwiebeln
und Cajun-frites \/

Grinkohl-
eintopf

D

Gebackener Schafskdase mit
Tomaten und Oliven, dazu

Stangenbaguette und
Krdauterbutter

¢

+ bis 500 kcal

v ab 701 kcal

Informationen tber Nahrwerte, sowie Zutaten in unseren Speisen und Getranke, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
ausldsen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.

Die Verantwortung der Bedienung, Kiiche und des Speiseplans liegt bei der externen Firma SCHULTE - BetriebsCatering.
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