Speisekarte vom 17. November 2025 - 21. November 2025

Menu 1 Menu 2 Eintopf / Suppe Vegetarisch
Gebratene Hahnchenbrust mit| Seelachsfilet aus dem Ofen Hochzeit- Gemuse-CousCous
Rosenkohl und Bratkartoffeln | mit Honig-Senf-Glasur und suppe
Montag < FencheI-Orangen-SaIat‘/ v 7
Schnitzel ,,Champignonrahm® Hihnerfrikassee Gyros- Kirbisgnocchi mit Salbei-
. mit Buttergemiise und auf Butterreis suppe butter, Parmesan und Rucola
Dienstag Rostitaler P
\/ J b \/
Hackfleischpfanne mit Wirsing NUrn-Burger Méhren- Pasta mit Spinat-Ricotta-
. und Paprika, dazu mit Pommes frites eintopf Sauce und geriebenen
MlttWOCh Vollkornreis V. J Hartkase Vs
3\ \/ b
Hahnchengeschnetzeltes Fisch-Burger Tomaten- Mediterranes Ofengemiise mit
LZuricher Art" mit Spatzle mit Potatoe Wedges suppe Hummus und Krauter-
Don nerstag s s ‘/ Couscous J
Fischtafel mit Senf-Dillsauce, Wirsing- Penne mit Zwiebeln, Paprika
————————————— Kartoffelpiliree und Erbsen eintopf und Pilze in Currysahne-

Freitag

v

A

sauce

v

+ bis 500 kcal

b

v~ ab 701 kcal

Informationen tber Nahrwerte, sowie Zutaten in unseren Speisen und Getranke, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
ausldsen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.

Die Verantwortung der Bedienung, Kiiche und des Speiseplans liegt bei der externen Firma SCHULTE - BetriebsCatering.
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SCHULTE

BETRIEBS CATERING

Hinter dem QR-Code steckt eine personliche Geschichte mit einer groRen Bitte:

Hilf mit, Kindern mit Dyskalkulie eine faire Chance zu geben.
Jede Unterschrift / Unterstiitzung zédhlt - gemeinsam machen wir den Unterschied !!!




