Speisekarte vom 10. November 2025 - 14. November 2025

Menu 1 Menu 2 Eintopf / Suppe Vegetarisch
Leberkaspfanne Fischfilet auf Kartoffel- Gemoise-Kichererbsen-
auf Rosmarinspatle Senfschwarzwurzeln und suppe Curry mit Basmatireis
Montag v Schupfnudeln ‘/ J
N\
Penne an Lachssauce, f Aktionstag | Grinkohl- Kirbis-Risotto mit
. dazu geriebenen n satt eintopf Salbei und Parmesan
Dlenstag Parmesanké&se v v v
Kohlroulade mit Seelachsfilet mit Senfsauce, Gulasch- Kartoffel-Lauch-Auflauf
. Wirsinggemtise und Salzkartoffeln und suppe mit Kasekruste
Mittwoch Bratkartoffeln N Rahmspinat ‘/ ‘/ y
2
Rindergeschnetzeltes Spaghetti mit Champignons Wirsing- Pilzragout mit
mit Spatzle und Rosenkohl | und Kochschinkenstreifen in eintopf Semmelknédel
DOn nerStag \/ Kasesahnesauce \/ ‘/ J
Kasselerbraten mit Kase- Kartoffelpuffer
P B E L R R L Sauerkraut und suppe mit Apfelmus
Freltag Kartoffelplree v v V4
N\
+ bis 500 kcal <« v ab 701 kcal

Informationen tber Nahrwerte, sowie Zutaten in unseren Speisen und Getranke, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
ausldsen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.

Die Verantwortung der Bedienung, Kiiche und des Speiseplans liegt bei der externen Firma SCHULTE - BetriebsCatering.
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