
 

         Speisekarte vom 27. Oktober 2025 – 31. Oktober 2025 
 

 

 

bis 500 kcal 501 bis 700 kcal ab 701 kcal 
 

 

Informationen über Nährwerte, sowie Zutaten in unseren Speisen und Getränke, die Allergien oder Unverträglichkeiten  

auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.  
 

Die Verantwortung der Bedienung, Küche und des Speiseplans liegt bei der externen Firma SCHULTE - BetriebsCatering.  
                                                                    

                        www.schulte-betriebscatering.de   *   mail: info@schulte-betriebscatering.de    * T: 05451.5448570 

 
Menü 1 

 
Menü 2 

 
Eintopf / Suppe 

 
Vegetarisch 

 

Montag 

Puten-Kürbisgeschnetzeltes 

auf Kräuterreis 

Fischfilet mit  

Bratkartoffeln und  

Gurkensalat 

Grüne Bohnen- 

eintopf 

Couscous-Gemüse- 

Pfanne 

Dienstag 

Schweine-Pfefferbraten 

mit Rosenkohl und 

Thymiankartoffeln 

Wurstgulasch 

auf Basilikumnudeln 

Kürbis- 

cremesuppe 

Überbackener  

Nudelauflauf 

Mittwoch 

Hack-Ribsteak 

mit Balkangemüse und  

Paprikareis 

Köttbullar in Sahnesauce, 

dazu Salzkartoffeln und 

Krautsalat 

Gyros- 

suppe 

Fruchtige  

Reispfanne 

Donnerstag 

Nürnberger 

Rostbratwürstchen mit 

Sauerkraut und Kartoffel- 

püree 

Hot Dog 

         mit Pommes frites 

Serbische  

Bohnensuppe 

Gratinierte Ravioli mit                   

italienischem Gemüse  

Freitag 

 

------------- 

Leberkäs mit Spiegelei 

 und Semmelknödel 

Erbsen- 

eintopf 

Schupfnudeln mit Lauch, 

Cherrytomaten, Pilze in 

Schmelzkäsesauce 

http://www.schulte-betriebscatering.de/
mailto:info@schulte-betriebscatering.de

