
 

         Speisekarte vom 01. September 2025 – 05. September 2025 
 

 

 

bis 500 kcal 501 bis 700 kcal ab 701 kcal 
 

 

Informationen über Nährwerte, sowie Zutaten in unseren Speisen und Getränke, die Allergien oder Unverträglichkeiten  

auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.  
 

Die Verantwortung der Bedienung, Küche und des Speiseplans liegt bei der externen Firma SCHULTE - BetriebsCatering.                                        

 
Menü 1 

 
Menü 2 

 
Eintopf / Suppe 

 
Vegetarisch 

 

Montag 

Schweinebraten mit 

Ingwermöhren und 

Rosmarinkartoffeln 

Spaghetti „Carbonara“ 

mit Parmesankäse 

Serbischer 

Bohneneintopf 

Gnocchi- 

pfanne 

 

Dienstag 

Gulasch „Ungarische Art“ 

mit Rotkohl und 

 Salzkartoffeln 

Aufgrund von Umbau-

maßnahmen eingeschränkter 

Küchenbetrieb !!! 

KEIN IMBISS, SALAT und 

DESSERT IM ANGEBOT !!! 

Lauchcreme- 

suppe 
Spinat- 
lasagne 

Mittwoch 

Paniertes Fischfilet mit 

Kartoffelbeilage und  

Princess-Böhnchen 

Aufgrund von Umbau-

maßnahmen eingeschränkter 

Küchenbetrieb !!! 

KEIN IMBISS, SALAT und 

DESSERT IM ANGEBOT !!! 

Zucchinicreme- 

suppe 

Pikante  

Reispfanne 

Donnerstag 

Schweinegeschnetzeltes 

„Asia Style“ auf 

Butterreis 

Aufgrund von Umbau-

maßnahmen eingeschränkter 

Küchenbetrieb !!! 

KEIN IMBISS, SALAT und 

DESSERT IM ANGEBOT !!! 

Erbsen- 

eintopf 

Frühlingsrolle auf Paprikareis 

mit Currydipp 

Freitag 

Tortellini mit 

Broccoliröschen in Käsesauce 

 

Aufgrund von Umbau-

maßnahmen eingeschränkter 

Küchenbetrieb !!! 

KEIN IMBISS, SALAT und 

DESSERT IM ANGEBOT !!! 

Broccolicreme- 

suppe 

Kartoffelkräutertaschen 

mit Gemüsegratin 



 
       


