Speisekarte vom 30. Juni 2025 - 04. Juli 2025

Menu 1

Menu 2

Eintopf / Suppe

Vegetarisch

Montag

Geschnetzeltes "Stroganoffer
Art" auf Spatzle und
Fingermdhren

Norddeutscher Kartoffelsalat
mit 2 Wiener Wirstchen

Linsen-
eintopf

Uberbackene Kartoffel-
Gemiusetaler

Donnerstag

Kasespatzle

Parmesankase

v

Freitag

5 Fischstabchen mit
Rahmspinat und Plree

Broccolicreme-
suppe

Maultaschen in Tomatensauce
mit geriebenem Kése und
Salat

\/ \/ \/ ’\/
Gnocchipfanne mit Fischecken "Kibbeling" mit Pichelsteiner Tagliatelle mit Barlauch-
D- t Putenstreifen, Cocktail- Zitronen-Dillremoulade und Eintopf Frischkdsesauce und
iens ag tomaten und Lauch in Salzkartoffeln Cocktailtomaten
Schmelzkasesauce \/ \/ \/ \/
Zwiebelbraten mit Blumenkohl|  Fisch "Bahia" in pikanter Gulasch- Uberbackene Gemiisewraps
. und Rostiecken Tomaten- Kokosmilchsauce suppe mit BBQ - Sauce
MIttWOCh und Butterreis V4
\/ \/ \/ b
Hahnchenbrust "Férsterin® Spaghetti "Napoli", Party- Paprika — Reispfanne mit
mit Kohlrabistreifen und dazu geriebener suppe Joghurtsauce

v

+ bis 500 kcal

v ab 701 kcal

Informationen Uber Nahrwerte, sowie Zutaten in unseren Speisen und Getranke, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
ausldsen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.

Die Verantwortung der Bedienung, Kiiche und des Speiseplans liegt bei der externen Firma SCHULTE - BetriebsCatering.
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