Speisekarte vom 19. Mai 2025 - 23. Mai 2025

Menu 1

Menu 2

Eintopf / Suppe

Vegetarisch

Gebratene Hahnchenbrust

Spinat - Thunfisch-

Serbischer Bohnen-

Wokgemoise “Asiastyle”

mit

mit Kaisergemiise und lasagne eintopf Kokosmilch aus Mienudeln
Montag Rostitaler v v v
Hack-Ribsteaks mit Grillsauce, Paniertes Fischfilet an Spargelcreme- Scharfe Champignon-
D- mexikanischem Gemise und | Rosmarinkartoffeln, Erbsen- suppe Fetapfanne auf Vollkorn-
len Stag frittierten Kartoffelscheiben Moéhrengemiise und Apfel- Ve nudeln
remoulade o 1 ,.\/
Hackballchen mit Tomaten- Seelachswiirfel in Honig- Pikante Spaghetti "Funghi" -
M- h Bohnengemdse, Senfsauce, mit Buttererbsen Tomatensuppe Nudeln in Champignon-
Ittwoc Krauterkartoffeln und Kartoffeln J Pestosahnesauce
und Rauchdipp \/ \/
Paprikasahnegeschnetzeltes Berliner Frikassee auf Kartoffel- Couscous -
auf Rosmarinspatzle Krduterreis suppe Pfanne
Donnerstag P
v v S v
Cevapcici mit Tsatziki Grine Bohnen- Chili sin Carne
S I L S EE LS und pikantem Gemduse- eintopf auf Krauterreis
+ bis 500 kcal v 4 Vv ab 701 kcal

Informationen Gber Nahrwerte, sowie Zutaten in unseren Speisen und Getranke, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
ausldsen kdnnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.

Die Verantwortung der Bedienung, Kiiche und des Speiseplans liegt bei der externen Firma SCHULTE - BetriebsCatering.
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