Speisekarte vom 31. Marz 2025 - 04. April 2025

Menu 1

Menu 2

Eintopf / Suppe

Vegetarisch

Gepfefferter Putenbrustbraten| Seelachstafel an Aprikosen- Gulasch- Penne mit Broccoli und Spinat
mit Gemuseallerlei und Dillsauce, Buttergemise und suppe in Sahnesauce
Montag Krauternudeln Salzkartoffeln
Kohlroulade mit : Grine Tagliatelle Lauchcreme- Spargel-
. Gemusereis = mit Tomaten- suppe ragout
DlenStag \/ Schinkensauce \/ \/
Rahmgeschnetzeltes Fisch "Bahia" in pikanter Serbischer Mozzarellasticks an ital.
M- h an Rosmarinkartoffeln Tomaten- Kokosmilchsauce Bohneneintopf Nocken mit Olivendl
|ttWOC und Butterreis und Basilikum, dazu
\/ J Rucolasalat \/
Kleine Frikadellen "Salsa Art" Seelachswiirfel in Honig- Kase- Penne mit ital. Gemuse
mit mexikanischem Gemiise | Senfsauce, mit Curcumareis suppe in Tomatensugo
DonnerStaQ und Rositecken und Sommergemiise \/ J
Krautersenfbraten mit Reiter- Veggie-Toast mit Rucola und
S I S Apfelrotkohl und suppe Tomate — Mozzarella
Freltag Semmelknédel Uberbacken V4
N\
+ bis 500 kcal <« v ab 701 kcal

Informationen Gber Nahrwerte, sowie Zutaten in unseren Speisen und Getranke, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
ausldsen kdnnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.

Die Verantwortung der Bedienung, Kiiche und des Speiseplans liegt bei der externen Firma SCHULTE - BetriebsCatering.

1w

~——=—  www.schulte-betriebscatering.de * mail: info@schulte-betriebscatering.de

SCHULTE

BETRIEBS CATERING

* T:05451.5448570



http://www.schulte-betriebscatering.de/
mailto:info@schulte-betriebscatering.de

