Speisekarte

vom 10. Februar 2025 - 14. Februar 2025

Menu 1

Menu 2

Eintopf / Suppe

Vegetarisch

Krautersenfbraten mit Gratiniertes Seelachsfilet an Grinkohl- Gratinierte Nudelpfanne mit
Rotkohl und Salz- Gemisespatzle eintopf Pilze, Zucchini, Tomaten
MO ntag kartoffeln und Schafskase
\/ \/ ’\/
Putenstreifen, Kirschtomaten | g Spaghetti Erbsen- Maultaschen a’la
. und Lauch auf Country- & J‘ “Bolognese” eintopf pomodori mit Reibekase
DlenStag Kartoffeln \/ ‘/ ‘/
Schweineschnitzel Kibbelinge mit Salbeignocchi Kase- Gebackener Schafskdse mit
Mtt h mit Paprikasauce, und Méhrensalat suppe Tomaten und Oliven, dazu
Ittwoc Balkangemuse und Wedges V4 Stangenbaguette und
\/ N\ J Krauterbutter \/
Schweinefleisch “sliB-sauer” | Schlemmerfilet "Bordelaise" Asiasuppe Gebratene Champignons
auf Krauternudeln mit Butterreis und auf Kasespatzle
DOnnel’Stag Porreegemise
Hahnchengyros mit Tsatziki, Gulasch- Fruchtig pikante
S I S frische Zwiebelringe und suppe Reispfanne
Freltag Krautsalat, V4
dazu Tomatenreis B \/
+ bis 500 kcal <« v ab 701 kcal

Informationen Gber Nahrwerte, sowie Zutaten in unseren Speisen und Getranke, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
ausldsen kdnnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.

Die Verantwortung der Bedienung, Kiiche und des Speiseplans liegt bei der externen Firma SCHULTE - BetriebsCatering.
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