Speisekarte vom 21. Oktober 2024 - 25. Oktober 2024

Menu 1

Menu 2

Eintopf / Suppe

Vegetarisch

Schweinebraten mit Chili-Hahnchenkeule an Méhren- Gemuse-Carbonara
Rosenkohl und Mango-Gemdlisereis eintopf mit Spaghetti
Montag Rosmarinkartoffeln f/
\/ A\ J \/
Gefllgelbraten mit Curry-Seelachswirfel an Broccoli- Vegetarisches
. Basilikumsauce, Spirelli- asiatischern Wokgemiise cremesuppe Chilli con Carne
Dlen Stag Nudeln und marinierten und Bratnudeln y,
Mohren o v v S
Gyrosauflauf mit Tsatziki und | Fischfilet auf Tomatensugo, Wirsing- Vegetarischer Grinkohl
. Zwiebeln an Paprikareis mit Buttergemuse und eintopf mit Zwiebelringe und
Mittwoch < Schupfnudeln ‘/ ‘/ Salzkartoffeln V%
b
Leberkas mit Sauerkraut |[Tagliatelle mit Lachsstreifen in Kartoffel- Spinat-
und Kartoffelplree Erbsen-Sahnesauce suppe lasagne
Donnerstag y v,
v ) v
Hausgemachte Frikadelle mit Linsen- Geflllte Paprika mit Couscous
S B E S EE LSS Balkangemise, Paprikasauce eintopf an Stangenbaguette
Freltag und Kartoffelbeilage \/ ‘/ ‘/
+ bis 500 kcal « v ab 701 kcal

Informationen Gber Nahrwerte, sowie Zutaten in unseren Speisen und Getranke, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
ausldsen kdnnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.

Die Verantwortung der Bedienung, Kiiche und des Speiseplans liegt bei der externen Firma SCHULTE - BetriebsCatering.
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