Speisekarte

vom 29. Juli 2024 - 02. August 2024

Menu 1

Menu 2

Eintopf / Suppe

Vegetarisch

4 Niurnberger

Hackballchen in Méhren- Tomaten- Kartoffelkrautertaschen
Rostbratwirstchen an Currysauce an Basmatireis suppe mit gratiniertem
Montag Sauerkraut und Pliree Kaisergemlise
"4 v
3
Geschnetzeltes "Stroganoffer | Matjeshappen mit frische Griine Tagliatelle mit Barlauch-
D- Art" auf Spatzle und Zwiebelringe, Tomaten- Bohneneintopf Frischkdsesauce und

len Stag Fingermoéhren scheiben und Salz- Cocktailtomaten Vi

kartoffeln J J 2

Schweinegulasch auf Hahnchenkeule auf Asia- Kartoffel- Paprika — Reispfanne mit

. Kartoffeln mit Rotkohl Mangogemdise und Brat- suppe Joghurtsauce
MIttWOCh nude|n /
v i \/ \/
Lachsbraten an Rosenkohl Alaska - Seelachsfilet mit Gyros- Uberbackene Gemiisewraps
und gebratene Schupf- Zitronenbutter, Krauter- suppe mit BBQ - Sauce
DonnerStaQ nudeln \/ kartoffeln und Bohnen- V4

salat S \/

Putencordon blue an Erbsen- Gemilsemaultaschen in

F t --------- Butterméhren und eintopf Tomatensauce, dazu ein
rel ag Pfannenspatzle \/ ‘/ gemischter Salat ‘/

+ bis 500 kcal <« v ab 701 kcal

Informationen Gber Nahrwerte, sowie Zutaten in unseren Speisen und Getranke, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
ausldsen kdnnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.

Die Verantwortung der Bedienung, Kiiche und des Speiseplans liegt bei der externen Firma SCHULTE - BetriebsCatering.
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