Speisekarte vom 22. Juli 2024 - 26. Juli 2024

Menu 1

Menu 2

Eintopf / Suppe

Vegetarisch

Gyrosauflauf Pangasiusfilet mit Dillsauce, Linsen- Uberbackene Kartoffel-
auf Paprikareis Buttergemlise und Rosmarin- eintopf Gemusetaler
Montag v kartoffeln v s
Gnocchipfanne mit Fischecken "Kibbeling" mit Pichelsteiner Stockschwammchen-
D- Putenstreifen, Cocktail- Zitronen-Dillremoulade und Eintopf Paprikarahm mit
len Stag tomaten und Lauch in Salzkartoffeln \/ Gemulsemaultaschen V4
Schmelzk&sesauce \/ \/ b
Zwiebelbraten mit Blumenkohl| Tortellini -Mozarella-Auflauf Gulasch- Champignonkdpfe in heller
. und Rostiecken mit Zucchini, Auberginen, suppe Krautersauce auf Krauter-
MlttWOCh Tomaten und Zwiebeln reis
\/ \/ J ,\/
Hahnchenbrust "Forsterin® Spaghetti "Napoli", Kase- Vegetarisches Gemdise-
mit Kohlrabistreifen und dazu geriebener suppe curry mit Basmatireis
DOn nerStag Kasespatzle Parmesankase J V4
S
5 Fischstabchen mit Méhren- Maultaschen in Tomatensauce
S B E S EE LSS Rahmspinat und Pilree eintopf mit geriebenem Kase und
Freitag v Salat
+ bis 500 kcal <« v ab 701 kcal

Informationen Gber Nahrwerte, sowie Zutaten in unseren Speisen und Getranke, die Allergien oder Unvertraglichkeiten

ausldsen kdnnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.

Die Verantwortung der Bedienung, Kiiche und des Speiseplans liegt bei der externen Firma SCHULTE - BetriebsCatering.
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